INSCRIPTIONS

LA GRANDE TABLEE RONDE

Les enjeux de la restauration callective & travers

Caroline AUGER,
Déléguée Régionale URHAJ Centre-Val de Loire

Tel

Email : caroline.auger(dunhaj.org

Merci de bien vouloir préciser votre participation au déjeuner—
Participation sur inscription, réeglement sur place (8,70 € + 1€ d’adhésion)
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INSTITUT EUROPEEN
D*HISTOIRE ET DES CULTURES
DE L"ALIMENTATION

Inscriptions aupres de :

le prisme de Calimentation durable

:02 46 1037 08

Au siege de
l"Association Jeunesse et Habitat
16 rue Bernard Palissy
37000—Tours

9h00-14h00

Au siege de I'Association Jeunesse et Habitat

Union Régionale pour I’Habitat des Jeunes
Centre-Val de Loire
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Menu

DE LA GRANDE

TABLEE RONDE!

9h00-9h30 : Accueil des participants
Café proposé par le restaurant

9h30-9h45 : Introduction de la matinée
Jean-Pierre CORBEAU, sociologue de l'alimentation

Modérateur des tablées :
Charlene ROCAFULL, ingénieure d'Etudes - CETU ETIcS
Université de Tours

9h45-10h30 : Premiére tablée ronde :
Quels ingrédients pour une cuisine maison ?

Introduction : Charléne ROCAFULL

Témoignages :
Hervé MARTINI, consultant en restauration collective,
fondateur d’'Empreintes Culinaires
Sébastien BRUN, chef cuisinier du collége, Le Réflessoir, a
Bléré
Dominique NONET, maraicher, a Saint-Genouph

~

10h40-11h25 : Deuxiéme tablée ronde : Partenariat avec les
producteurs de proximité : les possibles et les limites

Introduction : Charléene ROCAFULL

Témoignages :
Wilfried ARNOULT, chef de restauration, LA MAJO,
Romorantin
Temanuata GIRARD, éleveuse, La Ferme d'Ave, a Luynes
Pauline SALCEDO, chargée alimentation, Inpact Centre
Stéphanie ANTHOUARD, Chargée de mission Fonds de
dotation, Apogées
Jacques LE TARNEC, Vice-Président délégué a la politique
alimentaire, Tours Métropole Val de Loire

11h35-12h20 : Troisiéme tablée ronde : Associer les convives a
une nouvelle approche de la restauration collective

Introduction : Charléene ROCAFULL

Témoignages :
Mauro CUZZONI, convive du restaurant Associatif
Jeunesse et Habitat
Géraldine FREYDIER, convive du foyer CHERPA, Tours
Stéphane DORIZON, gérant de cuisine centrale, UESAT des
Courtis, Vendéme

~

12h30-13h00 : Conclusion par Christelle DE CREMIERS,
Vice-Présidente du Conseil Régional, déléguée au tourisme,
aux terroirs et a l'alimentation

~

13h00-14h00 : Déjeuner au restaurant collectif de
l"Association Jeunesse et Habitat




