


Jeudi 
15 novembre

à l’Hôtel de Ville de Tours

8h30

ACCUEIL

9h00

OUVERTURE DU COLLOQUE
Mots de bienvenue

Bruno LAURIOUX | Président de l’Institut Européen 
d’Histoire et des Cultures de l’Alimentation, Tours, France

Benoist PIERRE | Directeur du Centre d’études 
supérieures de la Renaissance et du programme ARD 
Intelligence des Patrimoines

Daniel ALQUIER | Vice-président Partenariats et 
Innovations, université de Tours

Christophe BOUCHET | Maire de la ville de Tours

Discours liminaire
Laurent STÉFANINI | Ambassadeur, Délégué 
permanent de la France auprès de l’UNESCO

Introduction scientifique
Loïc BIENASSIS | Institut Européen d’Histoire et des 
Cultures de l’Alimentation/Université de Tours, France

9h45 › 11h15

DE L’INSCRIPTION SUR LA LISTE DU 
PATRIMOINE CULTUREL IMMATÉRIEL 

DE L’UNESCO, CONSÉQUENCES 
ET IMPLICATIONS

Présidence | Bruno LAURIOUX 
Université de Tours, France

Chantal BISSCHOP, Greet DRAYE, Yves 
SEGERS | Centre for Agrarian History and University 
of Leuven, Belgique
 �Brewing beer and celebrating Norouz in 

Belgium: UNESCO’s representative list and 
its effects

Chiara BORTOLOTTO | École des Hautes Études 
en Sciences Sociales (EHESS), Paris, France
 �#PizzaUnesco or the embarrassment of 

heritage alienability

Jae Yeong HAN | Docteure en histoire, Chercheuse 
indépendante, France/République de Corée
 �Enjeux politiques du Kimchi dans la 

réaffirmation de l’identité coréenne

Pause

11h30 › 12h30

PATRIMOINES CULINAIRES, 
LES MOTS POUR LES DIRE 

Présidence | Françoise SABBAN 
École des Hautes Études en Sciences Sociales (EHESS), 

Paris, France

Nadia BENELAZMIA | Université Moulay Ismail, 
Meknès, Maroc
 �La pratique lexicographique et le patrimoine 

alimentaire

Frédéric TEGUIA BOGNI | Centre National 
d’Éducation, Ministère de la Recherche Scientifique et 
de l’Innovation, Cameroun
 �La gastronymie : concepts, enjeux et 

perspectives

12h30 › 14h00

Déjeuner sur place pour les communicants

14h00 › 15h30

L’UNESCO, CRÉATRICE 
DE PATRIMOINE ?

Présidence | Loïc BIENASSIS 
Institut Européen d’Histoire et des Cultures de 

l’Alimentation/Université de Tours, France

Venetia JOHANNES | University of Oxford, 
Royaume-Uni
 �The campaign to recognise Catalan cuisine 

as UNESCO Intangible Heritage

Philipp DEMGENSKI | École des Hautes Études 
en Sciences Sociales (EHESS), Paris, France
 �Culinary Frictions: Chinese Cuisine and 

the UNESCO Intangible Cultural Heritage 
Regime

Natsuko AKAGAWA | University of Queensland, 
Brisbane, Australie
 �Culinary heritage: beyond ‘authorised’ 

heritage



Vendredi  
16 novembre
à l’Hôtel de Ville 

de Tours

15h45 › 16h45
PATRIMOINES ALIMENTAIRES : 
LES FAIRE VIVRE ET EN VIVRE 

Présidence | Esther KATZ 
Institut de Recherche pour le Développement (IRD), 

Paris, France

Thalita Kalix GARCIA SANTANA | Universitat 
Rovira i Virgili, Tarragone, Espagne
 �Quand la patrimonialisation n’est pas 

suffisante - Les défis auxquels font face 
les petits producteurs traditionnels et 
populations autochtones au Brésil

Adolin Paul EGNANKOU | Université Félix 
Houphouet Boigny d’Abidjan-Cocody, Côte d’Ivoire
 �L’attiéké comme patrimoine alimentaire 

ivoirien en devenir : entre quête identitaire 
et désir de conquête des marchés 
internationaux

Pause

17h00 › 18h30
TABLE RONDE

LE REPAS GASTRONOMIQUE 
DES FRANÇAIS À L’UNESCO : 

DE LA CANDIDATURE À L’ÉMERGENCE 
DES CITÉS DE LA GASTRONOMIE

Modérateur | Pierre SANNER 
Directeur de la Mission française du patrimoine et des 

cultures alimentaires, Paris, France

Raymond CHARRESSON | Maire de Rungis

François DESEILLE | Adjoint au maire de Dijon, 
Délégué à la Cité internationale de la gastronomie et 
du vin

Solenne LIVOLSI | Chef de projet pour l’exposition 
permanente de la Cité de la Gastronomie de Lyon, 
Musée des Confluences, France

Jérôme TÉBALDI | Adjoint au maire de Tours, 
Délégué à l’étude et à la préparation des questions 
concernant les relations internationales et le 
rayonnement, France

8h45
ACCUEIL

9h15 › 10h45
MISE EN PATRIMOINE, 

MISE EN TOURISME

Présidence | Fabio PARASECOLI 
New York University, États-Unis

Jacinthe BESSIÈRE, Jean-Pierre 
POULAIN, Laurence TIBÈRE | Université de 
Toulouse-Jean-Jaurès, France
 �L’alimentation et ses dynamiques de 

construction patrimoniale. Le cas de Bali

Joana LUCAS | Centro em Rede de Investigação 
em Antropologia (CRIA) NOVA/FCSH, Lisbonne, 
Portugal
 �The «Mediterranean Diet» as cultural 

heritage: difference, food and tourism in 
Tavira (Portugal) and Chefchaouen (Morocco)

Julie MANFREDINI | Chercheuse associée à 
l’EIREST, Paris I, France
 �L’événement gastronomique au sein de l’offre 

touristique, nouvel atout pour le patrimoine 
culturel français



Pause

11h00 › 12h30
PENSER LES PATRIMOINES 

ALIMENTAIRES : PLURALITÉ DES 
ÉCHELLES 

Présidence | Jacinthe BESSIÈRE 
Université de Toulouse-Jean-Jaurès, France

Esther KATZ, Pascale DE ROBERT | Institut de 
Recherche pour le Développement (IRD), Paris, France, 
Marie FLEURY | Muséum National d’Histoire 
Naturelle, Paris, France
 �Patrimoines invisibles : cuisines 

amérindiennes d’Amazonie

Valentina LAPICCIRELLA ZINGARI | 
Université de Sienne, Italie | Špela LEDINEK 
LOZEJ | Research Centre of the Slovenian 
Academy of Sciences and Arts, Ljubljana, Slovenia 
| Diego RINALLO | Kedge Business School, 
Marseille, France
 �A transnational and participative approach 

to the safeguarding and valorization of 
the Alpine food cultural heritage: Insights 
from the AlpFoodway Interreg Alpine 
Space project

Isabelle BIANQUIS | Université de Tours, 
France | Aitalina BORISOVA, Izabella 
BORISOVA, Alena DOKHUNAEVA, Uliana 
LEBEDEVA, Milana PETROVA, Raisa 
PLATONOVA, Antonina VINOKUROVA, 
Dekabrina VINOKUROVA | North-Eastern 
Federal University, Iakoutsk, Russie | Philippe 
PESTEIL | Université de Bretagne-Occidentale, 
Brest, France
 �Mutations des patrimoines alimentaires 

chez les peuples du Nord

12h30 › Déjeuner libre

14h00 › 15h30
LA PATRIMONIALISATION DE 
L’ALIMENTAIRE : PROCESSUS 

ET ACTEURS

Présidence | Jean-Robert PITTE 
Secrétaire perpétuel de l’Académie des Sciences 

morales et politiques, France

Simona DE IULIO | Université de Lille, France
 �La médiatisation du régime méditerranéen 

comme patrimoine culturel : le cas de la 
presse italienne (1978-2018)

Ana GENDRON | Chercheur associée au Centre 
de Recherche sur l’Amérique Latine (CREDA-CNRS), 
Paris, France
 �Politiques de patrimonialisation et 

traditions alimentaires des peuples andins

Loïc BIENASSIS | Institut Européen d’Histoire 
et des Cultures de l’Alimentation/Université de Tours, 
France
 �La baguette de pain. Construction d’un 

emblème national

Pause

16h00 › 17h30
PATRIMOINES CULINAIRES 

NATIONAUX : INSAISISSABLES 
OBJETS ?

Présidence | Isabelle CHAVE 
Conservateur en chef du patrimoine, 
Direction générale des Patrimoines, 

Ministère de la Culture, France

Janine HELFST LEICHT COLLAÇO | 
Federal University of Goiás (UFG), Brésil) | Renata 
MENASCHE | Federal University of Pelotas 
(UFPel), Brésil
 �Distinctive meanings of the 

acknowledgement process of Brazilian 
food heritage and their unique dynamics

Fabio PARASECOLI | New York University, 
États-Unis | Mateusz HALAWA | Institute of 
Philosophy and Sociology of the Polish Academy of 
Sciences, Varsovie, Pologne
 �Reinventing “Polish food” as heritage and 

national identity

Jean-Robert PITTE | Secrétaire perpétuel 
de l’Académie des Sciences morales et politiques, 
France
 �Le washoku, patrimoine immatériel de 

l’UNESCO : substrat local japonais, 
influences étrangères et rayonnement 
Mondial



Samedi 
17 novembre

à la Villa rabelais

8h45
ACCUEIL

9h00 › 10h30
SAUVEGARDE ET PRÉSERVATION 

DES PATRIMOINES 
ALIMENTAIRES – MULTIPLICITÉ 

DES ENJEUX 

Présidence | Isabelle BIANQUIS 
Université de Tours, France

Tamara OGNJEVIĆ | Artis Center, Belgrade, 
Serbie
 �Saint Patron’s Day and Serbian Women 

– Emancipation as the Challenge of 
Traditional Gastronomic Patterns 
Preservation 

Anu KANNIKE | Estonian National Museum, 
Tartu, Estonie
 �Tradition and innovation in food heritage: 

opportunities and challenges for museums

Julie CAVIGNAC | Université Fédérale du Rio 
Grande do Norte, Natal, Brésil
 �Un sang aigre-doux : patrimonialisation 

et sauvegarde des savoirs alimentaires – 
l’exemple des mestres de chouriço au 
Seridó (RN, Brésil)

Pause

10h45 › 11h45
PATRIMOINES CULINAIRES DE LA 

VILLE MODERNE, PATRIMOINES 
CULINAIRES DANS LA 

VILLE MODERNE

Présidence | Julie CAVIGNAC 
Université Fédérale du Rio Grande do Norte, 

Natal, Brésil

Kirk Siang YEO | National Heritage Board, 
Singapour
 �Food Culture of Singapore: Cross-cultural 

Influences and Identity

Casey LUM | William Paterson University, Wayne, 
New Jersey, États-Unis
 �Hong Kong-style café: Reflections on 

the glocalization of urban foodways and 
intangible cultural food heritage

Conclusions
Françoise SABBAN | Présidente du conseil 
scientifique de l’Institut Européen d’Histoire et des 
Cultures de l’Alimentation, Tours, France

COMITÉ DE PILOTAGE
Loïc BIENASSIS | Institut Européen d’Histoire et des 
Cultures de l’Alimentation, Tours, France
Francis CHEVRIER | Institut Européen d’Histoire et des 
Cultures de l’Alimentation, Tours, France
Denis FEIGNIER | Ministère de l’Agriculture et de 
l’Alimentation, France
Bruno LAURIOUX | Université de Tours, France
Pascal LIÉVAUX | Ministère de la Culture, France
Jean-Robert PITTE | Secrétaire perpétuel de l’Académie 
des Sciences morales et politiques, France
Françoise SABBAN | Présidente du conseil scientifique 
de l’Institut Européen d’Histoire et des Cultures de 
l’Alimentation, Tours, France
Laurent STÉFANINI | Ambassadeur, Délégué permanent 
de la France auprès de l’UNESCO

COMITÉ SCIENTIFIQUE
Sangmee BAK | Hankuk University of Foreign Studies, Séoul
Chiara BORTOLOTTO | École des Hautes Études en 
Sciences Sociales (EHESS), Paris, France
Antonella CAMPANINI | University of Gastronomic 
Sciences, Pollenzo, Italie
Allen J. GRIECO | Villa I Tatti, Harvard University, 
Florence, Italie
Esther KATZ | Institut de Recherche pour le 
Développement (IRD), Paris, France
Sonia MONTECINO | Université du Chili, Santiago
Jean-Robert PITTE | Secrétaire perpétuel de l’Académie 
des Sciences morales et politiques, France
Françoise SABBAN | Présidente du conseil scientifique 
de l’Institut Européen d’Histoire et des Cultures de 
l’Alimentation, Tours, France
Sylvie SAGNES | CNRS, Institut interdisciplinaire 
d’anthropologie du contemporain, Paris

Avec le soutien du ministère de la Culture
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	 1	 |	Gare SNCF
	2	 |	Le Grand Hôtel de Tours, 9 place du Général Leclerc n+33 (2)47 05 35 31
	3	 |	Hôtel de ville de Tours, salle des mariages, place Jean-Jaurès
	4	 |	Villa Rabelais, 116 boulevard Béranger n+33 (2) 47 05 90 30

| Renseignements | 
Sylvie Valette & Loïc Bienassis 
E loic.bienassis@iehca.eu 
E contact@iehca.eu
n +33 (2)47 05 90 30
H www.iehca.eu
T @IEHCA_Network

Patrimoine
culturel
immatériel

Sous le patronage de

Organisation
des Nations Unies

pour l’éducation,
la science et la culture


